WEIHNACHTEN 2023

HUTTENEMPFANG

Geniellen Sie unseren Hiittenpunsch
mit oder ohne Schuss, alkoholfreien Friichtepunsch, Augustiner
sowie eine Auswahl an Weihnachtsgeback

...Alpentapas zum Empfang
Maronencremesippchen W
Ofenfrisches Krustenbrot mit Apfel-Griebenschmalz und Schnittlauch
Nirnberger Rostbratwiirstchen vom Grill mit Paprikaschmorkraut

BAYRISCHE OLYMPIADE IM BIERGARTEN

Kraftemessen und Geschicklichkeitspriifungen
beim Nageln, MaRkrughalten, MaRkrugschieben,
Hutwerfen, Bierdeckel-Zielwerfen
und dem Ring-Pendel

GETRANKEPAUSCHALE

Bier vom Fass
Augustiner Hell
Erdinger Urweisse
Konig Pilsner
Bier aus der Flasche
Erdinger alkoholfrei
Kopi alkoholfrei
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Weissburgunder
Wolfgang Pfaffmann
Pfalz

Mesta Rosado Tempranillo
Bodegas Fontana
Spanien

Primitivo
Il Mio Apulien
Italien
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Tafelwasser
Coca Cola, -Zero, Fanta, Sprite
Verschiedene Safte und Schorlen
Espresso und Cappuccino
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...zusatzlich mit
Gin Tonic und Moscow Mule
Cuba Libre und Aperol Sprizz
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WEIHNACHTEN 2023

MENUE

Weihnachtsbrett’l
Schwarzwalder Landjager und rosa gebratener Kalbstafelspitz mit Frankfurter Krauterdip
Weihnachtlicher Waldorfsalat mit Walniissen und getrockneten Cranberries V
Pikantes Avocado-Tatar mit Tomate, Chili, Gurke und KorianderW
Bierkdse mit zweierlei eingelegten Oliven
Hausgemachter Obatzda mit Rostzwiebeln und Frischkdse-Paprika-Aufstrich V
Ofenfrisches Krustenbrot und steirisches Kiirbiskernbrot
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Weihnachtspfanne
Ofenfrischer Gansebraten mit eigner Jus und Schweinsbraten
Apfelrotkohl, Griinkohl und Kartoffelkl68e mit gebraunter Semmelbutter
oder
Winterpfanne
Oldenburger Landente und Schmorbraten vom Pommern Rind
mit Apfelrotkohl, griinen Bohnen und Kartoffelkl6Ben mit gebraunter Semmelbutter
*
Veganer Hauptgang \/
Waldpilz-Ravioli mit Baby Spinat
und mariniertem Hokkaido Kirbis in Triffelsauce
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Kalt-warme Dessertvariation

Die Vorspeise und der Hauptgang werden auf dem Brett'| oder in der Pfanne serviert.
Bitte wahlen Sie EIN einheitliches Menue fir Ihre Gaste aus!

PAUSCHALARRANGEMENT

pro Person mit Menue und Getrdankepauschale
fiir 3 Stunden 89 €

ZUSATZLEISTUNGEN

pro Person

Empfang 12 €

Alpentapas 8€

Longdrink-Pauschale (pro Stunde) 4€
Erweiterung zum Menue:

Maronencremeslppchen W 5€

Kaseauswahl mit Honignlissen und Birnensenf 5€

Lebkuchenherz mit Firmen- oder Wunschlogo 8€

Pauschal

Bayrische Olympiade (1 Stunde) 80€

ANFRAGEN & BUCHUNGEN

far unser Restaurant und auch die Aimhtte (auch fir exklusive Buchungen)
info@loretta-berlin.de
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